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 چکیده

سیست دکپسوله، ناپلی و آرتمیا بصورت آرتمیا به عنوان يکی از مهمترين غذاهای زنده می تواند در اشکال مختلف خود )
به دلیل . مورد استفاده قرار گیرد انواع آبزيان و نیز مراحل بعدی براي تغذيه مراحل اولیه لاروي( زنده و يا منجمد

اين محصول دستخوش تغییرات نیز  طی نگهداری به صورت منجمدحتی ، نسبت به فساد توده آرتمیاحساسیت زياد 
 بدست آوردن هدف از تحقیق حاضر،  يابد. رای آبزيان به شدت کاهش میارزش تغذيه اين محصول ب کیفی شده و

بر پايه عصاره  (-C 18°) در دمای انجمادحین نگهداری  ورمیانافرمولاسیون افزايش دهنده ماندگاری بیوماس آرتمیا ا
شامل عصاره  گروه آزمون 3اين تحقیق در  می باشد.  Lactobacillus plantarum هیدروالکلی سیر و سوپرناتانت باکتری

با   L. plantarumون سوپرناتانت باکتری تکرار ، گروه آزم 3درصد با  100و  60، 20هیدروالکلی سیر با تیمارهای غلظتی 
آرتمیای تازه صید شده با غلظت های  . مورد ارزيابی قرارگرفت درصد و گروه آزمون شاهد 100و 60، 20تیمار غلظتی  3

ثر اين تیمارها در افزايش و ا شدتیمار ٪(  100و  60، 20) و سوپرناتانت باکتری ٪( 100و  60، 20) مختلف عصاره سیر
زمان ماندگاری آرتمیا طی نگهداری به صورت منجمد از طريق اندازه گیری آزمايش های ترکیب شیمیايی )رطوبت، 
پروتیین، چربی، خاکستر(، پروفايل اسیدهای چرب، آزمايش های شیمیايی تعیین فساد )مجموع بازهای نیتروژنی فرار، 

شد. نتايج نشان داد که استفاده از ( بررسی pH، یتوريک اسید، مقدار اسیدهای چرب آزادمقدار پراکسید، مقدار تیوبارب
به طوريکه  ،روند فساد و افت کیفیت را با تاخیر مواجه می کندمعنی داری به طور  ه سیر و سوپرناتانت باکتری عصار 

تیمار شده هاي  در نمونه pHمقادير پراکسايد، تیوباربیتوريک اسید، اسیدهاي چرب آزاد، مجموع بازهاي نیتروژني فرار و 
 (.p<05/0) تری داشتند مطلوبکیفی وضعیت داري  در مقايسه با گروه شاهد بطور معني های مورد استفاده با نگهدارنده

عصاره سیر و درصد مدت ماندگاری به همراه حفظ کیفیت با افزايش میزان  افزايشدهنده نشان مقايسه نتايج بدست آمده 
سوپرناتانت  و  عصاره سیردر گروه آزمون بیشترين مدت ماندگاری با کمترين افت کیفی  بود.سوپرناتانت باکتری 

در جمع بندی، استفاده از عصاره سیر و  .همچنین ترکیب اين دوغلظت بدست آمد درصد و 100غلظت  باکتری با
رود بعد از تغذيه  سوپرناتانت باکتری برای حفظ کیفیت و ماندگاری آرتمیا حین نگهداری به صورت منجمد انتظار می

آبزيان با اين محصول نیز به دلیل اثرات ناشی از دريافت سیر و سوپرناتانت باکتری به میزبان بتواند از اين نظر نیز اثرات 
 نشان دهد.ها  رشد، مقاومت به بیماری مثبتی را بر روی
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